
DECOUVRIR LES CRECHES DE LUCERAM   

FLANER DANS NICE 

                   JEUDI 14 DECEMBRE 2023 

 

 Tarif : 25€ Adhérents / 35€ Non Adhérents 
Déjeuner libre à Nice 

 Avez-vous déjà entendu parler de Lucéram, ce petit village de l’arrière-pays niçois ? Lucéram est surtout 

réputé pour héberger le plus grand nombre de crèches au moment de Noël. Il y en a partout. Dans les rues, 

les caves, les granges, sur les rebords des fenêtres, et même dans le four à pain communal. Elles sont près de 

500 ans à faire vivre ce village durant le mois de décembre. Vous venez, on vous emmène vivre un peu de 

magie de Noël ! 

C’est un rituel depuis maintenant 25 ans. A la période de Noël, des milliers de petits personnages en argile se 

posent dans tout le village. Bergers, porteurs d’eau, bucherons, fermiers, meuniers et boulangers, s’activent 

dans leurs villages provençaux miniatures. Et des dizaines de milliers de visiteurs font le chemin jusqu’à 

Lucéram pour leur rendre visite. 

C’est aux alentours de la Sainte-Barbe, soit début décembre, que des centaines de petits villages et leurs santons 

prennent place dans le village. Cet évènement très attendu dans la région est organisé par les membres de 

“l’Association Maison de Pays de Lucéram et du Haut Paillon” et les habitants du village. “  

NICE 

A la fois élégante et populaire, Nice a le charme des cités méditerranéennes où la douceur de vivre tient autant à 

la beauté de la ville qu'à son climat exceptionnel.  

C'est en flânant dans le vieux Nice, avec ses ruelles pittoresques, ses façades aux couleurs ocres déclinées 

jusqu'aux jaunes ou rouges que vous découvrirez la personnalité des Nicois. 

 Fiers de leur passé d'indépendance, les Nicois ont leur propre langage (le Nissart) et une cuisine typique aux 

saveurs relevées, à l'image de leur célèbre carnaval : les Pissaladières (tartes aux oignons, anchois, olives) , 

Ratatouille (tomates, aubergines, courgettes) ou Pan Bagnat (pain garni de légumes) ou Salade Niçoise le tout 

est toujours généreusement arrosé d'huile d'olive et garni d'olives niçoises (les caillettes) qui sont petites et 

noires. 



                                            

 


